
“Le persone che amano mangiare sono sempre le migliori” 

                                          

 

 

 

 

 

LA CUCINA 

Teniamo a far sapere ai gentili clienti che la maggior parte dei 

nostri piatti sono espressi; quindi, preparati e cotti al momento 

dell’ordinazione, è quindi necessario rispettare il tempo di cottura 

di ogni pietanza. Ma si sa che per la buona cucina ci vuole il suo 

tempo! 

Chiediamo inoltre alla gentile clientela di avvisare il personale in 

caso di eventuali allergie o intolleranze, in modo da poter 

avvertire in maniera preventiva la cucina ed attuare tutte le 

misure necessarie per evitare qualsiasi spiacevole disguido. 

                                ANTIPASTI 

Tartare di Fassona Piemontese con fiocchi di sale di Cipro    

e olio extravergine d’oliva                                      € 10,50 

Tartare di Fassona al tartufo nero                    € 13,50 

Tartare di Fassona ai funghi porcini *                      € 12,00 

Affettati Misti  (prosciutto crudo, salame nostrano,         

coppa d’estate)                                                     € 7,00 

Crostini misti della casa (aglio e olio, funghi porcini *,  

pomodorini)                                                   € 6,00 

Crostini con funghi porcini *                              € 8,50 

Crostini con crema al tartufo                       € 8,50 

Crostini con funghi porcini * e crema  

al tartufo                                                € 9,00 

 

 

                                    PRIMI PIATTI 

Tortellini in brodo                                        € 13,00 

Tortellini alla panna                               € 14,00 

Tagliatelle al ragù                                     € 8,00   

Tagliatelle alla boscaiola con ragù e funghi porcini *  

                                                         € 10,50 

Tagliatelle ai funghi porcini *                          € 12,00 

Tortelloni di ricotta burro e salvia                € 8,50 

Tortelloni su crema di parmigiano e gocce        

di aceto balsamico                                  € 10,50 

Tortelloni ai funghi porcini *                     € 13,50 

Tortelloni ripieni di ricotta e funghi porcini * alla boscaiola  

con ragù e funghi porcini *                  € 12,50 

Lasagne verdi alla Bolognese  

(tempo di cottura 25 minuti)              € 10,50  
 

Bis di minestre (minimo 2 persone, scegliendo le medesime portate   

ad esclusione dei tortellini in brodo)       € 15,00 

Tris di minestre (minimo 2 persone, scegliendo le medesime portate 

ad esclusione dei tortellini in brodo)       € 17,00 

 

IL TARTUFO 

Il Tartufo Nero si abbina perfettamente a tutti i piatti, il suo  

aroma ricorda i funghi selvatici, con sentori leggeri di nocciola;  

fantastico per far risaltare tutti i piatti. 

Tagliolini asciutti al tartufo nero               € 16,00 

Tagliata di Fiorentina al tartufo nero (il peso della tagliata parte 

da 3/4 etti)                                            € 55,00 al kg. 

Filetto ai ferri al tartufo nero (il peso del filetto parte               

da 3/4 etti)                                            € 83,00 al kg. 

Scaloppine al tartufo nero                            € 12,00 

 

 

                            SECONDI PIATTI 

Fiorentina                                                      € 45,00 al kg. 

Costata di Fiorentina                                        € 41,00 al kg. 

Tagliata di Fiorentina al rosmarino (il peso della tagliata parte            

da 3/4 etti)                                                   € 42,00 al kg. 

Tagliata di Fiorentina con Parmigiano Reggiano, rucola e aceto  

balsamico (il peso della tagliata parte da 3/4 etti)   € 44,00 al kg. 

Tagliata di Fiorentina con funghi porcini* (il peso della tagliata  

parte da 3/4 etti)                                           € 49,00 al kg. 

Filetto ai ferri (il peso del filetto parte da 3/4 etti)  € 63,00 al kg. 

Filetto ai ferri con aceto balsamico (il peso del filetto parte  

da 3/4 etti)                                                   € 65,00 al kg. 

Filetto ai ferri con Parmigiano Reggiano, rucola e aceto balsamico  

(il peso del filetto parte da 3/4 etti)                     € 67,00 al kg. 

Filetto ai ferri con funghi porcini * (il peso del filetto parte  

da 3/4 etti)                                                   € 78,00 al kg. 

Scaloppina ai funghi *                                   € 10,00 

Scaloppina al limone                                      € 8,00 

Grigliata mista senza fiorentina, con salsiccia, coppone  

e costine di maiale                                                   € 17,50 

Grigliata mista con fiorentina, salsiccia, coppone  

e costine di maiale                                                   € 22,00 

Tagliere di Formaggi Misti                                   € 10,00 

 

                                  CONTORNI 

Verdure al vapore *                                                  € 4,00 

Verdure fresche di stagione                                        € 3,50 

Verdure alla griglia *                                                € 4,00 

Patate fritte *                                             € 3,50 

Porcini fritti *                                           € 11,00 

Funghi porcini trifolati *                                          € 11,00 

 

DEGUSTAZIONE TIGELLE (solo venerdì e sabato sera) 

Tigelle con degustazione di Salumi e Formaggi      € 16,00 

 

Dolci *           € 5,00 

Sorbetto              € 4,00 

Coperto                           € 2,50 

 

  BEVANDE, CAFFE’, LIQUORI 

Acqua naturale o frizzante     € 2,50  

Bibite in lattina  

(Coca, Coca Zero, Fanta)       € 3,00 

Coca piccola alla spina           € 2,00 

Coca media alla spina           € 3,00 

Coca litro alla spina              € 7,00 

Birra piccola alla spina          € 2,50 

Birra media alla spina           € 5,00 

Spritz (Aperol o Campari)      € 5,00 

Sanbitter o Crodino              € 2,50 

Caffè Espresso                     € 1,50 

Caffè Espresso o Deca  

Corretto                            € 2,00 

Caffè Espresso o Deca  

Macchiato                          € 1,50 

Caffè Decaffeinato                € 1,50 

Caffè Americano                  € 2,50 

Caffè Orzo                          € 2,00 

Caffè Ginseng                      € 2,00 

Amari, liquori, distillati          € 3,00   

          

         VINI DELLA CASA 

Lambrusco, Sangiovese  

Pignoletto            € 10,00 al lt. 

Vini al calice (Lambrusco, Sangiovese,  

Pignoletto, Falanghina)    € 4,00 

 

 
  

 

CONSULTA LA 

NOSTRA CARTA 

DEI VINI 

 

 


